
EL PRECIO DE NUESTROS PLATILLOS ESTÁ BASADO EN EL PESO EN CRUDO DE LAS PROTEÍNAS.
TODOS NUESTROS PRECIOS SON EN MONEDA NACIONAL E INCLUYEN IVA.

OSTRAS
1 pieza por órden. Razuradas. A las brasas. A la portuguesa.

ALMEJAS
1 pieza por órden. Razuradas. A las brasas. A la portuguesa.

CARPACCIO DE RES
100 gr. Láminas de corazón de filete, queso pecorino y vinagreta de
limón.

TARTAR DE SALMÓN AHUMADO
120 gr. Con aguacate, hojuelas de chile y pan de masa madre.

TÁRTARA
120 gr. Carne de res y guarnición de papas a la francesa.

JAMÓN JABUGO
50 gr de jamón 100% ibérico de bellota, 36 meses de curación.

ACEITUNAS GRIEGAS
Mix de aceitunas verdes y kalamatas.

CAVIAR MALOSSOL
White Sturgeon 10 gr.

RAW BAR

$70

$140

$330

$295

$380

$600

$130

$695

MEZZE FRÍO
Hummus, jocoque, babaganoush, tabbouleh y aceitunas,
acompañados de pan árabe y lechugas.

HUEVOS ROTOS
Jamón serrano 30 gr. Papas a la francesa, queso maduro de oveja y
pimientos padrón.

MEJILLONES AL VINO BLANCO
Mejillones frescos 350 gr. En salsa de vino blanco con ajo y finas
hierbas, acompañados de papas a la francesa. Ideal para 2 personas.

MONTADITOS
4 piezas por orden

Pan tomate con jamón Jabugo
Sardinas confitadas
Queso manchego de oveja semicurado con chistorra
Paté de pato con higos

CROQUETAS
4 piezas rellenas de jamón serrano, hechas al estilo tradicional.

TACOS DE LECHÓN AL HORNO
3 piezas 130gr. Cocido lentamente al horno, servido en tortilla de
maíz y acompañado de frijoles.

ENTRADAS
$310

$260

$490

$240

$180

$270

ENSALADAS
ENSALADA GRIEGA
Fresca y ligera, con queso feta, tomates jugosos, aceitunas y un
toque de miel y aceite de oliva.

ENSALADA CESAR
Preparada en mesa.
Con pollo 120 gr: + $90

$290

$220

SOPAS
CREMA DE ALMEJAS Y MEJILLONES
Servida en pan campesino con tocino.

SOPA DE CEBOLLA
Con cebolla caramelizada y un crutón de pan de masa madre con
queso gruyere.

$190

$190

ARROZ MELOSO
100 gr. New York a las brasas, ejotes, aceite de trufa y queso de
oveja.

ARROZ NEGRO CON TINTA DE CALAMAR
Pulpo y almejas 100 gr.

FETTUCCINE ALLA CARBONARA
Con pecorino, guanciale y pimienta negra.

SPAGHETTI ALL'ARRABBIATA
Albóndigas de res 120 gr. Con queso parmesano.

GNOCCHIS A LA BOLOÑESA
Con queso parmesano y carne de res.

ARROCES Y PASTAS

$460

$440

$345

$345

$345

PIZZAS
PIZZA MARGHERITA
Con salsa de tomate, albahaca y mozzarella.

PIZZA BIANCA
Con pera, nuez, gorgonzola y mozzarella.

PIZZA PROSCIUTTO
Con salsa de tomate, arúgula y reducción de balsámico.

$280

$310

$310

FUERTES
PULPO GRIEGO
220 gr. Pulpo frito, servido con tapenade de aceitunas, hinojo, un
toque de aceite de oliva y un gajo de limón.

PULPO A LA GALLEGA
220 gr. Pulpo frito, sobre cachelos de papa, con pimentón, aceite
de oliva y hojas frescas de albahaca.

PESCA DEL DÍA A LA MEUNIÉRE
180 gr. Con alcaparras, ajo, limón y almendras.

SALMÓN A LA PLANCHA
180 gr. Con mantequilla ahumada de cítricos y pistaches.

PESCADO ENTERO A LA SAL
Preparación de 30 a 50 minutos.
Con salsa meunière y arroz con lentejas.

PESCADO ENTERO A LAS BRASAS
Preparación de 20 a 40 minutos.
Con mantequilla ahumada de cítricos y arroz con lentejas.

NEW YORK A LAS BRASAS CHOICE
300 gr. o 600 gr.

RIB EYE A LAS BRASAS CHOICE
300 gr. o 600 gr.

MILANESA DE RES
200 gr. Con salsa de pimientas.

$480

$480

$390

$420

PRECIO POR KG.

PRECIO POR KG.

$700 - $1,350

$780 - $1,500

$420

GUARNICIONES
ARROZ CON LENTEJAS
VERDURAS A LA PARRILLA 130 GR.
PURÉ DE PAPA 150 GR.
PAPAS A LA FRANCESA 220 GR.
ESPINACAS A LA CREMA 220 GR.
RATATOUILLE 1 PIEZA
TABBOULEH 90 GR.
HUMMUS 90 GR.
JOCOQUE 90 GR.
BABAGANUSH 90 GR.

$70
$90
$80
$100
$80
$130
$130
$130
$90
$90


