POSTRES
TORRIJA

Pan brioche caramelizado al estilo
tradicional, bafiado en leche infusionada con
canela y citricos. Servido caliente con helado
de vainilla artesanal.

TARTA VASCA

Tarta cremosa de queso al estilo vasco, con
opcién de acompanarla con dulce de leche o
mermelada artesanal.

BAKLAVA

Crujientes capas de pasta filo con nueces y
miel, servidas tibias junto a helado de fresas
con crema. Un viaje dulce al Mediterraneo.
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TODOS NUESTROS DESTILADOS Y LICORES SE ACOMPANAN DE UN MEZCLADOR DE 355 ML (REFRESCO, JUGO O AGUA)
TODOS NUESTROS PRECIOS SON EN MONEDA NACIONAL E INCLUYEN IVA
TODAS NUESTRAS ETIQUETAS ESTAN SUJETAS A DISPONIBILIDAD

FONDANT DE CHOCOLATE

Bizcocho tibio de chocolate con centro
liquido, acompafiado de helado de vainilla
que equilibra cada bocado.

TIRAMISU

Capas suaves con queso de cabra, café y
cacao, acompariadas de helado de yogurt
para un contraste fresco y cremoso.

HELADO DE TEMPORADA

Frescoy artesanal, hecho con ingredientes
de temporada para ofrecerte el sabor mas
auténtico y delicioso en cada bocado.

DIGESTIVOS

CARAJILLO
LIMONCELLO
GRAPPA

FERREIRA TAWNY
NIEPOORT

RAMOS PINTO TAWNY
RAMOS PINTO 20
CHINCHON DULCE
CHINCHON SECO
LAS CADENAS
SAMBUCCA BLANCO
SAMBUCCA NERO
MARTIN CODAX
LICOR 43
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$ 275

$ 80

$220
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$180
$210
$610
$ 200
$ 540
$ 160
$160
$185
$190
$190
$140
$180




